
Una casa familiar con mucha

vida e historia entre sus paredes,

rehabilitada con cariño, amor e ilusión.

Esperamos que con nuestros platos

y atención puedan percibir su esencia,

compartirla y disfrutarla.

B I E N V E N I D O S

Pan con hummus y aceitunas  2,9€ pp

ENTRANTES 
• Carpaccio de aguacate con tomate rallado y granada  19€

• Burrata con cherries caramelizados y terciopelo de tomate 19€

• Tártar de atún rojo sobre aguacate en témpura. 24€

• Croquetas de botifarró con puré de boniato rojo (4u) 17€

• Chupa-chups de sobrasada y miel (5u) 17€

• Calamarcitos fritos sobre puré de ají amarillo,
    cebolla caramelizada y salsa tártara 20€

PESCADOS
• Roll crujiente de salmón con aguacate y 
   mango en dos texturas (cocinado y tártar) 27€

• Bol de Tataki atún rojo sobre arroz basmati  28€

• Tiradito de corvina con su leche de tigre  27€

• Calamar a la plancha, con boniato caramelizado, 
   migas de sobrasada y crujiente  de alga nori 28€

CARNES 
• Entraña gruesa al grill con patatas fritas, pimientos de
   padrón y salsa chimichurri 29€

• Hamburguesa  de ternera madurada, con huevo frito, 
   lechuga, tomate, queso cheddar y mahonesa de mostaza
   y miel (opción vegana)  24€ 

 • Brocheta de muslo de pollo deshuesado, sobre puré cremoso
    de pimiento asado, queso crema y ensalada de hierbas 
    aromáticas    25€

•  Nuestro steak-tartar   27€

•  Paletilla de cordero deshuesada en su jugo, sobre
     puré de patata 27€

PASTA
• Rossetjat de fideos con calamarcitos, su tinta y alioli        24€

• Canelones de la abuela  (opción sin gluten)              24€

• Udon con verduras y curry amarillo          22€

P OSTRES 
• Espuma de flaó  ibicenco                10€

• Tentación de chocolate caliente 70% cacao              12€

• Tarta de queso horneada “Can Mussonet”      11€

• Trufas de chocolate especiadas y coquitos 10€

• Lingote de chocolate & oro                 11€

MENÚ INFANTIL                    15 €

• Tiras de pollo rebozado con patatas fritas.

• Macarrones con tomate y parmesano rallado.

• Pizza casera

+ Bola de helado, vainilla o chocolate
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